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Kurbissuppe mit Kokosmilch

1 Hokkaido oder anderer Kiirbis
1 Zwiebel

1L Gemiusebrihe

1TL Currypulver

1El rote Currypaste

5-6 Karotten

1 Dose Kokosmilch

Ol zum andlnsten

Salz, Pfeffer, Petersilie
Hokkaido braucht man nicht zu schélen, nur entkernen und in Wirfel
schneiden.

Karotten putzen und in Scheiben schneiden. Zwiebel wirfeln.

Alles in einem groRen Topf in etwas Ol andiinsten, dann mit Currypulver
wuirzen, die Gemusebruhe aufgie3en und ca. 20 Minuten kécheln lassen.

PUrieren, mit den tbrigen Gewulrzen abschmecken und die Kokosmilch
dazu geben.
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